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avec C de Champagne

» Qui a dit que le champagne
#ait sans surprise T Un classi-
que des réveillons sans enjeu

ulier 7 Thomas Colart et
Benjamin Duploy font parte de
cette nouvelle génération de
négociants qui apportent de
belles découvertes en la ma-

Deux trentenaires font découvrir
des cuvées en exclusivité

tbre. 1ls ont démarré Fan der-
nler 1a jeune société C de Cham-

pagne.

uN NouvEau distributeur prin-
cipalement bruxellols né d'une
passion commune pOur CELE
région qui n'est souvent Con-

Bulles

nue cher nous qu'a ravers les
étiqueties vendues en SUper-
marché. “Ces grondes mangues
de la grande distribution ne refli-
tent pos la variftd de S5 Vigne
bles de coteaux escarpés et val
lonnds, ses mosaigues de parcel
les. son climat et son sous-sol
atypiques. Elles ne reflitent pas
non plus [a diversité des cuwbes o
leur personnalité, en fonction de
celle de leurs producteurs”, Sefr
thoustasment ceux qui ont

PAR MAGALI VERONES!

TENACITE DANS L'ADVERSITE

@ La devise de la famille Vaxelaire est

e nom du nouveau

¥ Les wins belges ont de plus en
plus la cote auprés des connais
seurs, Parmi eun © les blancs et
les bulles du chiteau de Hiail,
dans le Bamurois

Cette annde est particulidre
m Yanessa Wyckmans-Yaxe
s maitresse des lieux gui

4 lailli perdre route sa récole.
“L'an dernier, il ¥ @ eu des geldes
nocturmes pendant la belle sal-
pom, Fm wne muid, on a perdic 89 X
de natre récolte. Cr gui restail, on

blanc du chateau de Bioul

a tout mis ensemble ef fabriguéd
wne cuvde unigue, On [a bapitsée
de la devise de ma fomille | Voxe
laire, du Bon Muarché, Quick of
GH-Inno-Rsi] ¢ in ardub conslans,
tépacitd dons Fadversitd™, expli-
que celle qui a appris 4 géver la
mitéo depuls. “Cette annde, on
' pai dormi, mais on o'a peridu
que 20 K de la récoldee.”

CETTE AMNEE et ausul celle du
premier vin rouge dans la

gamme des Bioul. Baptisé Cor-
til Braguo, c'est un 100 ¥ ca-
bernet noir. “Sa robe enl d'un
Jolt rubis. Il s'assacie biem awec
de la volaille or de lo vionde ni-
tie, du gibier et du fromage,
mais aussi un dessert aux fruits
rouges ef chocolal. Au mez, be
frieits rouges dominent puls sont
rejointy par des notes plgues
dex ving de schivhes (mindrole,
fumdée). En bouche, Facidiné est
bien dosée”, conseille flére
ment celle qui s'est adjointe
depuis huit ans les services de
biélanie Chereau comme mai

“L:MHE Hll'-'lhwm'ku-i-ﬂ'ﬂ"'i

passé deux ans 4 sillonner 12
Champagne. “Nous étions 8 la
recherche de producteurs qul
@uvrent au quotidien pour subli-
mer les raisins issus des terroirs
sur lesquels ifs sont implantés et
qu'ils affectionnent. Nous avons
sélectionné des cuvées de qualité
dont chacune est [expression
dun savoir-faire unigue qui fait
voyeger”, expliquent ceux gui
ont encore un métier & coté de
Jeur passion pour le breuvage

ire dt chal.

“Lidée de reprendre un wgno-
e étoit un réve que nous gar-
diony pour nas weix jours, Lors-
gue nous ovons dicouvert be vin
belge, tout a basculd | Nous
avons guittd Bruxelles pour nous
installer dans ke chiteaw fami.
ol et quelques mols plus tard,
nous plantions nos premidres vi-
Enes au oorur du Vignoulle, un
liew=dit ou  passé  witicale,
Aufourdhul, nos 11 bectares de
vignes font rewivee led coleoux
d'antrefols. Cest o corur de e
patrimoine unigue gue fows nog
:Il-:l’l sont flaborés et dlevids au fil

salsans | foho
Fi, an:m,,,"r o ok

Des clpages que I'on décon-

daré : 'un dans le gocial, I'autre

dans la bangue.

(s travaillent certes avec ie

professionnels de [horec
mais leurs pépites, quils pr

posent en axclusivité pour la
Belgique, sont aussi dispon
bles pour les particuliers »

leur boutique en ligne. EU pa
besoin d'aller dans les cuvées b
plus prestigieuses pour dégus-
ter de belles découvertes © les
deux étiquettes primées pur Le
Vin des Fernmes & la veilie des
fetes se vendent a moins ce
25 euros.

DEUX CHAMPAGMES bruts au
caractéres trés différents que
nous recommandons chaleu
reusement. Le champagne Bo
lieu Pépin de Vigne {Chardon
nay 70 X et Pinot Meunier 30 %
affiche 9 grammes de sucre au
litre (brut]. Successivement
frais, rond puis minéral, il offre
une belle persistance sur le
fruit et particuliérement sw
des notes d'agrumes et de
fruits blancs et jaunes.

La grande distribution
ne refléte pas la

varieté des vignobles
- champenois

Idéal avec un saumon fume.
e Brut tradition de jean-Yves
Carlini (75 X Pinat Moir et 25 1
Chardonnay) est dosé a ©
rammes au ltre. Motes de
ts murs et de pommes ol
tes, grice 4 la présence majon
taire du pinot noir.

A déguster de lapéritil W

dessert,

seillait & I'épogue on ils ont 1
plantés & Bioul. “ls rappellent ke
riesling, le muscat oy encom K
pinot moir mais sont mature!l
menl résistamts aux malad
fongiques qui peuvent entrain”
des pertes totales de récolie |
dici, :Ildlumj_'

€OTE BuLLES, la cuvée de P
vige (18 mois sur lattes) Brut ¥
noirs vient de sortir pour *
compagner Je fole gras.
poissons ou volailles roties B4
dis que les méthodes radit”
nelles Brut de Rioul et Brut &
Houillitres (rose) sont touf"™
aussh agréables (18 euros) ¥
ons bes meis saul bes vians
Hll..mi_
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